OMmer

ved Sundet

OPSKRIFT PA SNOBR@D

Det skal du bruge:

25 g smgr

Y liter maelk/keernemaelk/tykmaelk
25 g geer

2 tsk sukker

% tsk salt

400 g hvedemel

Fremgangsmade:

1. Smelt smgrret i en gryde, og tilseet
maelken. Haeld blandingen i en skal, og rgr
geeren ud heri.

2. Tilsaet mel, sukker og salt lidt ad
gangen, og It dejen godt sammen. Lad
den haeve i en tildeekket skal et lunt sted i
cirka en time.

3. Drys lidt mel pa bordet, og =lt dejen
igennem. Del den i seks stykker, og rul hvert
stykke til en lang pglse.

4. Sno dejen omkring en pind, og bag over
glgderne i cirka 10 minutter, til brgdet er
gyldent og gennembagt.

5. Nyd snobrgdet alene eller med smgir,
syltetgj eller chokolade.
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